
 

La carte d’hiver 
 

La carte d’automne 
Les entrées 

     Entrée du jour ……………………………………………………………………………………………...6.00€ 

Tarte fine aux endives et maroilles bio…………………………………………………....6.00€ 

Terrine de  saumon et ses petits légumes……………….………………....…………..7.00€ 

Ficelle picarde……………………………………..……………………………….………..….…………7.00€ 

Risotto crémeux   aux girolles ………………………….……..………………….………….6.00€ 

Millefeuille de crabe et saumon fumé………..…………………………….……………..7.00€ 

 

Les plats 

           Plat du jour……………………………………………………………………………………..…………..……..… 12.00€ 

           Filet de dorade poêle sébaste aux agrumes courge spaghetti………….………14.00€ 

           Ficelle végétarienne (champignons /bacon végétarien ..)……………………..…...13.00€ 

           Suprême de poulet farci forestier /riz pilaf ……………………..……..…………….………14.00€ 

           Faux filet grille ( VBF )sauce poivre, cocotte de p.d.t grenaille………..…..….15.00€ 

   Mignon   de sanglier  poêlé à la crème de marrons /rattes du Touquet….16.00€ 

           Brochette de lotte lardée ( poêlée ) romarin frais………….……………..……….…….15.00€ 

 

 

Les desserts 

Assiette 3 fromages, salade et noix …………………………………..……………...…5,00€ 

Dessert du jour …………………….…………………………………………………………….….….5.50€ 

Merveilleux café………………………………………………………………………………………….6.00 € 

Trois chocolats…………………………………………………………………………..………..…… 6.00€ 

Tarte tatin …………………..………………….……………………………………………………..…….6.00€ 

Crème brulée à la vanille ………………………………………………………………………...6.00€ 

Café ou thé gourmand ………………………………………………………………………………7.50€ 

Coupe de sorbet (2boules) ……….................................................……………….4.00€ 

Coupe de sorbet (3boules) …………………………………………………………….……….5.50€ 

 


