
 La carte d’hiver 
 

 

Les entrées  
 

  Entrée du jour ……………………………………………………………………………………………….…  5.50€ 

            Foie gras marbré a la truffe d’été…..………………………………….…………………….…  7.50€ 

            Noix de St Jacques poêlées /beurre aux agrumes..………………………………….. 7.50€ 

            Ficelle picarde…………………………..…………………………….………..….………………………….. 7.00€ 

            Aumonière de chèvre chaud en feuille de brick /tomate séchées ………. 6.50€ 

            Rillettes de maquereaux toasts citronnés.………..…………….…………………....…..6.00€ 

 

Les plats  

            Plat du jour……………………………………………………………………………………….……….……..…13.00€ 

            Pavé de lieu jaune en croute d’herbes /épinards frais…………………..…..…..14.00€ 

            Carbonnade de bœuf   / frites fraiches………………………………………………………..14.00€ 

            Magret de canard aux épices /rattes du Touquet………………………….………....15.00€ 

            Pintade farcie aux champignons /purée de cèleri /sauce suprême .....14.00€    

            Filet de bar rôti au pesto truffé /patates douces rissolées ……………….15.00€ 

            lasagne végétarienne/ricotta/épinards …..…………….……………….….…...…………..13.00€ 

 

Les desserts  

             Assiette 3 fromages, salade et noix ……………………………………………………....…6,00€ 

             Dessert du jour …………………….………………………………………………………………...….….5.50€ 

             Crème brulée aux agrumes………………………………………………………………………….6.00 € 

             Domme poires chocolat sablé spéculoos…………………………………..…………. 6.00€              

             Tartelette citron vert basilic……………………………………………….………………….......6.00€ 

             Café ou thé gourmand ……………………………..……………………………………………..……7.00€ 

             Coupe de sorbet (2boules) ………................................................…………………….3.50€ 

              Coupe de sorbet (3boules) …………………………………………………………….…….…….5.00€ 

 


